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	Erlebnisse, die man schmeckt.  Momente, die man nicht vergisst.
	Die Kromberg Philosophie
	Warum Kromberg ?
	Die 10 beliebtesten
	Kromberg
	Events & Buffets
	⭐Fingerfood Arrangements
	Fingerfood, die perfekte Art Ihre Gäste, Kunden, Freunde und Geschäftspartner auch auf engstem Raum köstlich zu bewirten. Ob am Bistrotisch oder direkt am Konferenztisch. - Unkompliziert und kommunikativ – Mindestbestellmenge pro Variation 15 Portionen.

	Meeting Platten & Meeting Bowls
	Trendige Ideen für Ihr Businessbuffet
	Ideen für Ihr Kundenevent
	Bier trifft Steak Abend
	Store Opening Deluxe

	Ideen für Ihr Firmen Sommerfest Rock the Grill - Das ultimative BBQ Konzept ab 100 Personen
	Ideen für Ihr Firmen Sommerfest ⭐Streetfood Market Around the World ab 80 Personen
	Ideen für Ihr Firmen Sommerfest ⭐Food Trucks  ab 100 Personen
	BURGER  - HOT DOGS FISH & CHIPS  - TACOS KOREAN FRIED CHICKEN  PULLED PORK - PASTA ARRANCINI - BOWLS BURRITOS - PITA BROT STEAK SANDWICHES EMPANADAS - CURRYS SMASH BURGER - FRITTEN POTATO WAFFLE  - SUSHI CREPE - DONUTS COOKIES - CHEESECAKE EISBURGER - CRUMBLE

	Ideen für Ihr Firmen Sommerfest ⭐Krombergs Frittenglück  ab 50 Personen
	Ideen für Ihr Mitarbeiterfest  ⭐Die Almhütte  ab 100 Personen
	Ideen für Ihr Mitarbeiterfest
	Ihr Firmen Weihnachtsmarkt   ab 200 Personen
	Klassische Buffets für Ihre private Feier ab 25 Personen
	Klassische Buffets für Ihre private Feier ab 25 Personen
	Klassische Buffets für Ihre private Feier ab 25 Personen
	Klassische Buffets für Ihre private Feier ab 25 Personen
	Grill & Chill Damit Sie Ihre eigene Sommerparty nicht verpassen, weil Sie vom Grill nicht, wegkommen, übernehmen wir das für Sie. Grillbuffets ab 35 Personen möglich.
	„Kromberg’s“ Grillbuffet Knackige Salat- & Rohkost Bar mit Dressings, Kartoffelsalat, Nudelsalat Brotauswahl und Buttervariationen *** Saftige Schweinesteaks, Käse-Zwiebel Würstchen, Bacon Bomb Spieße, aromatisierte Lachsmedaillons, Spicy Hähnchenbrüste Bratkartoffeln, Speckbohnen, diverse Dips *** Joghurt Panna Cotta mit Beeren, Mousse von weißer Schokolade & Maracuja Preis pro Person 33,90 € zzgl. Mwst.
	⭐Burger Grillen Deluxe Feinstes deutsches Rindfleisch, hausgesmoktes Pulled Pork vom Landschwein Gemüse Hafer Bratling, Hausgeräuchertes Lachsfilet verschiedene Burger Buns Tomaten, Salat, Gewürzgurken, Jalapenos, Käse, Zwiebeln Bacon Ziegenkäse, Chorizzo, Manchegokäse, Algensalat, Dips, Ketchup, Mayo, Fritten *** Brownies, Cheesecake Preis pro Person 32,90 € zzgl. Mwst.
	Grillbuffet Deluxe Anti Pasti Variationen, Asiatischer Meeresfrüchtesalat Caesar Salat mit Speck & Croutons, Tortellinisalat mit Trüffelcreme Bärlauch Kartoffel Salat, Tomate mit Büffelmozzarella Gegrillter Spargel mit Serranoschinken, Knackige Salatbar mit Dressings Brotauswahl und Buttervariationen ••• Dry Aged Tomahawk Steak vom Westfälischen Premium Rind, Marinierte Lammhüfte mit Knoblauch & Kräutern, Westfälisches Kikokhähnchen Schweinefilet-Dattel Spieße, Marinierte Schwertfischsteaks, Marinierte Riesengarnelen, Trüffelpasta aus dem Parmesanlaib Mediterranes Pfannengemüse, Rosmarin-Drillinge, Auswahl an Edelgewürzen, Salzen und Premium Pfeffer Sorten ••• Lime Cake & Brownie Törtchen Erdbeer-Joghurette neu interpretiert Preis pro Person 65,00 € zzgl. Mwst.
	American BBQ Original Cesar Salad, Cole Slaw, Süßkartoffelsalat mit Kräuterpesto Cocktail von Louisiana Flusskrebsen , Avovado Bruschetta Knackige Salatbar mit Dressings, Brotauswahl und Buttervariationen, diverse Dips *** Spare Ribs, Cajun Spiced Chicken, Pulled Pork vom Landschwein Flanksteak mit Kromberg Rub, Gegrillter Red Snapper Maiskolben, Bohnengemüse, Rosmarin-Drillinge, Fritten *** Schokoladen Brownies New York Cheesecake Preis pro Person 41,90 € zzgl. Mwst.
	Grill & Chill Grillbuffets ab 35 Personen möglich.
	Mediterranes Grillbuffet Anti Pasti Variationen, Ruccolasalat mit frischem Parmesan in leichtem Sahnedressing Pesto-Kartoffel Salat, Pasta Salat mit buntem Ratatouillegemüse, Griechischer Hirtensalat,  Toskanischer Bohnen-Brot Salat, Tomate mit Burrata und Basilikumpesto Knackige Salatbar mit Dressings, Brotauswahl und Buttervariationen *** Saltim Bocca vom Lachs im Salbei-Serrano Schinken Mantel, Marinierte Rindersteaks Lammhacksteaks, Marinierte Hähnchensteaks mit Oregano & Thymian, Salsiccia Marinierter Schafskäse in Alufolie, diverse Dips,  Rosmarin-Drillinge, Mediterranes Pfannengemüse *** Erdbeeren mit Aromen Zucker (Minze, Vanille, Chili, Limone, Rosmarin) zum selbst kreieren Creme Brulée frisch zubereitet Preis pro Person 44,50 € zzgl. Mwst.
	Grillbuffet Asia Style Asiatischer Cole Slaw mit Mango, Maracuja und Chili Gegrilltes Gemüse mit Terijakisauce und Erdnüssen Kimchi Kohl, Algensalat, Asiatischer Gurkensalat mit Sesam und Soja Marinierter Garnelensalat mit Papaya und Glasnudeln Brotauswahl mit Kimchi Butter und Koriander-Purple Curry Butter *** Lachsfilet mit Zitronengras & Ingwer, Thunfisch Tataki, Asiatischer Schweinebach mit Chili Hähnchenbrustfilet mit Limetten-Honig Marinade, Korean Fried Chicken Pulled Beef mit Syke, Ingwer, Honig und Teriyaki Gegrillte Terijakipilze, Miso Aubergine mit Lauchzwiebeln Gegrillte Süßkartoffeln mit Koriander, Sesam Karotten Knusper Fritten mit Miso Mayo, Diverse Dips *** Zitronengras Milchreis mit Mango, Gegrillte Ananas mit Matchacreme Preis pro Person 44,50 € zzgl. Mwst.
	Grill & Chill vom OFYR Grill Bunte Tomatenauswahl mit Burratakäse, Büffelmozzarella, Pesto und Oliven-Panko Crunch Gegrillter Grüner Spargel mit Parmesan & Kirschtomaten Gourmetstullen mit Pulled Pork & Zwiebeln oder gegrillter Süßkartoffel & Hüttenkäse Anti Pasti Auswahl, Brotauswahl und Buttervariationen *** Grobe Bratwürstchen, Bacon Bomb Spieße, aromatisierte Lachsmedaillons, Grill Sandwiches Ceasar Style mit Hähnchen & Romanasalat, Geflämmtes Rindersteak mit BBQ Linsen Gegrillte Rote Bete mit Ziegenkäse und Nüssen Grillgemüse, Drillinge, diverse Dips *** Frisch zubereiteter Kaiserschmarrn mit Fruchtkompott und Vanillesauce Preis pro Person 46,50 € zzgl. Mwst.
	Unsere Sweet Experience
	Themenbuffets für Ihre Feier
	Ihre Traumhochzeit   Genuss, der Erinnerungen schafft!

	Bestes  HochzeitsCatering  2024/2025
	Ihre Traumhochzeit   Genuss, der Erinnerungen schafft!
	Live Kochstationen für Ihre Feier
	Unvergessliche Geschmackserlebnisse
	Buchbar ab 50 Personen

	Besondere Ideen für Ihr Event!
	Regional
	Modern
	Fusion Küche
	Exotisch
	Mediterran
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	Die passende Location Jede Veranstaltung beginnt mit der richtigen Bühne – und die Wahl der Location ist dabei entscheidend.  Sie verleiht Ihrem Event Charakter, Atmosphäre und den ganz besonderen Zauber, der lange in Erinnerung bleibt. Ob idyllische Scheune im Grünen, stilvolle Villa, modernes Loft oder eine exklusive Eventlocation – wir unterstützen Sie dabei, den perfekten Ort für Ihre Feier zu finden. Dank unseres Netzwerks an sorgfältig ausgewählten Locations bieten wir Ihnen vielfältige Möglichkeiten, die genau zu Ihren Vorstellungen passen. In Kombination mit unserem Catering entsteht so ein harmonisches Gesamtkonzept,  bei dem Ort und Genuss perfekt ineinandergreifen. Denn die richtige Location macht aus einem Event ein Erlebnis.
	Alte Schlossfabrik in Solingen Burg Die Lounge Die Lounge bietet Platz für 60 – 120 Personen, je nachdem wie der Raum für Sie und Ihre Gäste mit Tischen und Stühlen versehen werden. Eine große Theke und das stilvolle, moderne Ambiente versprechen einen sehr hohen „Wohlfühlfaktor“ für Ihre Festlichkeit. ******************************************************* Der große Festsaal Im großen Festsaal der Alten Schlossfabrik ist nahezu  nichts unmöglich.  Der Saal bietet Platz für bis zu 500 Personen  undbeeindruckt durch ganz besondere Atmosphäre, die individuell durch Ihre gewünschte Dekoration und viele indirekte Lichtelemente Ihren Bedürfnissen angepasst werden kann. ******************************************************* Die Grotte  Das Prunkstück der Alten Schloßfabrik ist sicherlich die Grotte. Sie  verfügt über eine besondere Atmosphäre mit den meisten  Zeugen der Industriezeit. Die Rundbögen aus Natursteinen, der alte Industrieboden und die verbliebenen alten Maschinenelemente  ergeben ein historisches und rustikales Ambiente.  Sie bietet Platz für 60 – 140 Personen.
	Alle 3 Räumen sind mit einer Outdoor Küche von uns ausgestattet worden um Ihnen bei schönen Tagen ein leckeres BBQ oder  Streetfood Gerichte draußen frisch zubereiten zu können.
	Weitere Locations in Remscheid & Umgebung Eventschmiede Müngstener Brücke Solingen (bis 80 Personen) Gründerschmiede Remscheid (bis 80 Personen) Tanzfabrik by Mavius Solingen (bis 100 Personen) Alte Maschinenfabrik Solingen (bis 150 Personen) Alte Lehrwerkstatt Solingen (bis 150 Personen) Sieferhoff Burscheid Scheune (bis 80 Personen) Schloß Grünewald Solingen (50-130 Personen) Luftschiffhangar Müllheim (bis 1000 Personen) Deutsches Werkzeug Museum in Remscheid (bis 80 Personen) Wülfing Museum in Radevormwald (bis 70 Personen) Eventkirche Langenberg in Velbert (80 bis 160 Personen) Diverse Locations in Düsseldorf & Köln
	Alles was dazu gehört

